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TIVOLI FORMA S.r.1.-unipersonale 

I.I. e F.P. "A. Rosmini"
Sede legale: 00019 Tivoli Viale Mannelli n. 9 

Capitale Sociale€ 25.000,00 
R.E.A. n. 1238379 

Codice Fiscale e Partita IVA: 10511931007 

Prot. 2025-TV-000487 DEL 10/03/2025 

LETTERA D'INCARICO PROFESSIONALE 

CIG B609C7502B 

La Tivoli Forma srl unipersonale, con sede in, Viale Mannelli n. 9- 00019 Tivoli-RM C.F/P.IVA 10511931007 nella persona 

dell'Amministratore Unico Prof.ssa Laura Maria Giovannelli, di seguito indicata come la Committente 

CONFERISCE 

Allo MAMMOLITI MICHELANGELO, residente a Almese (TO) in via Milanere, 38 -10040 Almese (To) -C.F. 

MMMMHL85M21E020K - P.IVA 12346730018 - mail: mammolitimichelangelo@pec.it. di seguito indicato come 

Professionista. 

Il seguente incarico professionale, è disciplinato dai seguenti articoli ed accettato dal professionista mediante 

sottoscrizione della presente lettera di incarico. 

1. Oggetto e complessità dell'incarico:

Il seguente incarico viene conferito al professionista per espletare attività di: dimostrazione culinaria per il settore

ristorazione della Tivoli Forma Sri nell'ambito della dimostrazione culinaria che svolgerà all'interno del laboratorio di

cucina per i nostri corsi autorizzati dalla Città Metropolitana Roma Capitale per l'A.F.24/25 con la determinazione

dirigenziale R.U 3344 del 12/09/2024 che si svolgeranno presso la sede del Committente.

L'incarico conferito, le prestazioni necessarie al suo assolvimento, il suo grado di complessità, nonché tutte le
informazioni utili circa gli oneri ipotizzabili fino alla sua conclusione, sono state indicate sulla base degli elementi raccolti

nel corso dell'incontro preliminare con il Cliente.

Il compenso pattuito nella misura indicata all'art. 4 è stato determinato in funzione delle prestazioni ipotizzabili alla

data del conferimento e indicate nello specifico articolo.

2. Esecuzione dell'incarico

Il Professionista si impegna ad eseguire l'incarico conferito dal Cliente nel rispetto degli artt. 2229 e 

ss. del codice civile. 

In caso di mancata preventiva comunicazione che permetta l'adeguata sostituzione del professionista, verrà applicata 

una penale economica. Il tempo minimo di comunicazione per la sostituzione è di 5 (cinque) giorni lavorativi e 

determinerà la sostituzione definitiva del docente. 

In caso di mancata comunicazione nei tempi indicati, sarà applicata una penale di € 200,00 (duecento/00) per 
l'interruzione del servizio formativo. 

3. Decorrenza e durata dell'incarico
Il conferimento dell'incarico decorre dalla sottoscrizione della presente lettera di incarico fino al termine dei lavori.

4 Compensi, spese e contributi
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Michelangelo Mammoliti 

WORKEXPÉRIENCE 

2022 La Rei Natura By Michelangelo Mamrnolti ** Michelin Star 
2014 at 2021 La Madernassa Resort 
Positions: Executive Chef Resaturant La Madernassa 
3 outlets: La Madernassa Restaurant * I MICHELIN STAR 2017 Fine Dinnig, Resort, Banqueting 
Team: Il 
2014 : Hotel Le Mirador Kempinski Montpelerin***** 
Positions : Sous Chef Exécutive et Chef de Cui si ne de Restaurant Le Trianon * 
2013 Hotel Relais Chateaux L'Espérance Mare Meneau Restaurant L'Espérance** 
Positions : Sous Chef 
2012 Hotel Le Cheval Blanc Restaurant 1947*** by Yannick Allèno 
Position : Premier Sous Chef Chef de Creations et Chef de Cuisine en 2013 
2012 Hotel Le Meurice Restaurant Le Meurice*** Chef de Cuisine Yannick Allèno 
Positions: Sous Chef 

 

2011 S.T.A. Y & Sweet Tea Restaurant Yannick Allèno (Executive Chef Stephane Loison and Sebastien Lefort) 
Position: Head Chef 
4 outlets : STA Y (fine dining), STA Y BAR ( Finger food), SWEET TEA (luxury tearoom), L' ANNEXE 
(Coffee shop) 
Team :30 
2011 Hotel Crans Ambassador Luxury Sport Resort***** Yannick Allèno. Switzzerland. 
Position: chef de partie Viande 
(Executive Chef Stephane Loison)Restaurant S.T.A. Y 
2010 Openig Hotel Sezz***** Resaturante Colette by Pierre Gagniere. France 
Position: chef de partie Entremetier 
2010 Abbaye de la Celle **** Chateaux Hotel Collection Restaurant Alain Ducasse I Star Michelin ( Chef de Cuisine 
Benoit Witz). France 
Position: chef de partie Viande 
2009 Gran Hotel a Villa Feltrinelli***** 2 Michelin Star( Executive Chef Stefano Baiocco ).ltaly 
Position: chef de Partie Entremetier 
2008 Il Marchesino di Gualtiero Marchesi ( Executive Chef Daniel Canzian ) and Formation in Rastaurant Albereta 
2** Star Michelin. 
Position: chef de partie Garde -Manger 
2007 Restaurant Gastronomique New Cavai Brons. ltaliy 
Position: chef de Partie Viande/ Poisson 
2006 Hotel Tourin Palace **** .ltaly 
Position: chef de Partie Entremetier 
2004 Pastry Startta s.rl and Baquetin/Catering. ltlay 
Position: commisE D U C A T I O N A N D T R A I N I N G 
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