












**CRISTINA VITULLI AKA CRISTINA BOWERMAN** 
 

 

**PROFILO PROFESSIONALE** 

Chef stellata e imprenditrice di fama internazionale, con una solida formazione giuridica 

e artistica, unita a una straordinaria esperienza nel mondo della ristorazione. 

Innovatrice in cucina, unisce tecnica, creatività e sostenibilità, con una forte attenzione 

alla qualità e all'eccellenza gastronomica. 

 

 

--- 

 

 

**FORMAZIONE** 

 **Cordon Bleu (USA)** – Laurea in Arti Culinarie (gennaio 2004) 

 **Università di Bari** – Laurea in Giurisprudenza (dicembre 1990) 

 **Liceo Linguistico** Preziosissimo Sangue, Bari 1985 

 

**ESPERIENZE PROFESSIONALI** 

** Studio Siciliani & Buccero, procuratrice praticante 1990/1992 

**Spectrum Foods** – Graphic Design (1994-1996) 

**Harcourt** – Graphic Design (1996-1999) 

**Glass Hostaria** – Chef Patron (da gennaio 2006 – attuale) 

** Lecturer presso numerose universitá tra cui BBS, Luiss, Tor Vergata, University of 

Arkansas e EIIS 

 Guida il ristorante stellato Michelin, portando innovazione e ricerca nella cucina 

contemporanea dal gennaio 2006 



**COMPETENZE** 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

--- 

Cucina creativa e innovativa 

Gestione di ristoranti fine dining 

Sviluppo di menù e food design 

Leadership e gestione del team 

Branding e comunicazione visiva 

 

 

**LINGUE** 

 Italiano – Madrelingua 

 Inglese – Fluente 

 Francese – Buono 

 Spagnolo – Buono 

 

--- 

 

 

**RICONOSCIMENTI E PREMI** 

 Stella Michelin per Glass Hostaria 

 Numerosi premi e riconoscimenti per l'innovazione gastronomica 
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