










MODULO PER ATTESTAZIONE 

ASSENZA INCOMPATIBILITA'-INCONFERIBILITA' 

Alla Società s.rl. Unipersonale 

Sede 

Il sottoscritto IGLES CORELLI , nato a ARGENTA (FE) il 15/08/1955 

codice fiscale CRLGLS55M15A393X, 

in ordine all'incarico di Chef e rappresentate legale della Corelli Food S.r.l. 

ATTESTA 

ai sensi e per gli effetti del D.P.R. n. 445/2000 

• di non trovarsi, per l'esecuzione dell'incarico, in alcuna condizione di incompatibilità e
di inconferibilità prevista dalle disposizioni di leggi vigenti in materia

• di non trovarsi, per l'esecuzione dell'incarico, in una situazione di conflitto, anche
potenziale, di interessi propri, del coniuge, di conviventi, di parenti, di affini entro il
secondo grado.









�europass Curriculum vitae

INFORMAZIONI PERSONALI Corelli lgles 

9/7/19 

ESPERIENZA 

PROFESSIONALE 

9 

m 

8 

Sesso Maschile I Data di nascita 15/08/1955 I Nazionalità Italiana 

10/12/2017-gennaio 2019 Executive Chef 

Mercerie, Roma 

Format di cucina moderna e veloce centrato su preparazioni originali come "la lasagnetta croccante" e 
piatti creativi comunque accessibile al grande pubblico. 

Catering per S.S. Lazio, Stadio Olimpico, Roma 

Catering per Internazionali BNL d'Italia, Foro Italico, Roma 

2015-2017 Executive Chef 

Ristorante Atman, Lamporecchio PT 

Ristorante di cucina moderna con servizio eventi all'interno di prestigiosa villa nella campagna 
Toscana. 

Una stella Michelin 

2010-2015 Executive Chef 

Atman Restaurant, Pescia PT 

Ristorante di cucina moderna. 

Una stella Michelin 

1995-2010 Chef proprietario 

La Locanda della Tamerice 

Ristorante di cucina moderna situato all'interno delle Vallette dì Ostellato in provincia di Ferrara. 

Una Stella Michelin. 

La Guida Veronelli gli assegna 100/100 e lo Chapeaux, riconoscimento che il grande gastronomo 
attribuisce ad un piatto ritenuto insuperabile. 

La guida del Gambero Rosso lo premia con 84/100. 

Nella Guida delle Guide di Nuova Ristorazione passa dal 58° al 38° posto. 

1983-1994 Capo cuoco 

Il Trigabolo, Argenta FE 

Capo cuoco dello storico ristorante Il Trigabolo. 

Tra i primi ristoranti d'Italia e riconosciuto dalla critica come uno dei ristoranti all'avanguardia del 
periodo. 
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