TIVOLI FORMA S.r.1.-unipersonale
LI e F.P. “A. Rosmini”
Sede legale: 00019 Tivoli Viale Mannelli n. 9
Capitale Sociale € 25.000,00
R.E.A. n. 1238379
Codice Fiscale e Partita IVA: 10511931007

Prot. 2025-TV-000663 del 01/04/2025

LETTERA D'INCARICO PROFESSIONALE
CIG B64AB54DDC

La Tivoli Forma srl unipersonale, con sede in, Viale Mannelli n. 9 — 00019 Tivoli-RM C.F/P.IVA 10511931007
nella persona delllAmministratore Unico Profssa Laura Maria Giovannelli, di seguito indicata come la

Committente
CONFERISCE

Alla Soc. CORELLI FOOD SRL con sede in Roma in Via Maddalena Raineri n. 12/10 — 00151 Roma (Rm) -
C.F. e P.1. 14462061004 mail: chef@iglescorelli.it. indicata come Professionista.

Il seguente incarico professionale, & disciplinato dai seguenti articoli ed accettato dal professionista
mediante sottoscrizione della presente lettera di incarico.

1. Oggetto e complessita dell'incarico:

Il seguente incarico viene conferito al professionista per espletare attivita di: dimostrazione culinaria
all'interno del laboratorio del settore ristorazione della Tivoli Forma Srl _nell’ambito della dimostrazioni
culinarie che svolgera all'interno del laboratorio di cucina per i nostri corsi autorizzati dalla Citta Metropolitana
Roma Capitale per I'A.F.24/25 con la determinazione dirigenziale R.U 3344 del 12/09/2024 che si svolgeranno
presso la sede del Committente.

L'incarico conferito, le prestazioni necessarie al suo assolvimento, il suo grado di complessita, nonché tutte
le informazioni utili circa gli oneri ipotizzabili fino alla sua conclusione, sono state indicate sulla base degli
elementi raccolti nel corso dell'incontro preliminare con il Cliente.

Il compenso pattuito nella misura indicata all'art. 4 & stato determinato in funzione delle prestazioni
ipotizzabili alla data del conferimento e indicate nello specifico articolo.

2. Esecuzione dell’incarico

Il Professionista si impegna ad eseguire l'incarico conferito dal Cliente nel rispetto degli artt. 2229 e

ss. del codice civile.

In caso di mancata preventiva comunicazione che permetta I'adeguata sostituzione del professionista, verra
applicata una penale economica. Il tempo minimo di comunicazione per la sostituzione € di 5 (cinque) giorni
lavorativi e determinera la sostituzione definitiva del docente.

In caso di mancata comunicazione nei tempi indicati, sara applicata una penale di € 200,00 (duecento/00)
per l'interruzione del servizio formativo.

3. Decorrenza e durata dell’incarico

Il conferimento dell'incarico decorre dalla sottoscrizione della presente lettera di incarico fino al termine dei
lavori.

4 Compensi, spese e contributi
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TIVOLI FORMA S.r.l.-unipersonale
LI e F.P. “A. Rosmini”
Sede legale: 00019 Tivoli Viale Mannelli n. 9
Capitale Sociale € 25.000,00
R.E.A. n. 1238379
Codice Fiscale e Partita IVA: 10511931007

Per lo svolgimento delle prestazioni oggetto del presente incarico, al Professionista spettano:

= € 1.800,00 (Milleottocento/00) per la giornata del 04/04/2025 a fronte di regolare fattura/ricevuta
al netto degli oneri previdenziali se dovuti, per la prestazione ricevuta presso la Tivoli Forma Srl. Il pagamento
avverra dietro presentazione della fattura da parte del Professionista - ovvero mediante bonifico bancario a
60 gg. df. f.m.

4. Obblighi del Professionista
Diligenza. Con I'assunzione dell'incarico, il Professionista si impegna a prestare la propria opera usando la
diligenza richiesta dalla natura dell'attivita esercitata, dalle leggi e dalle norme deontologiche della
professione. Nello svolgimento dell'attivita professionale egli deve usare la normale diligenza richiesta dalla
professione e valutata con riguardo alla natura dell'attivita esercitata (art. 1176 c2 c.c.).

Patto di non-concorrenza: Premesso che, ai sensi dell’art. 2105 del Codice Civile il prestatore di lavoro non
deve trattare affari, per conto proprio o di terzi, in concorrenza con la Committente, né divulgare notizie
attinenti all'organizzazione e ai metodi di produzione dell'impresa, o farne uso in modo da poter recare ad
essa pregiudizio.

Segreto professionale: || Professionista rispetta il segreto professionale non divulgando fatti o informazioni
di cui & venuto a conoscenza in relazione all'esecuzione deli'incarico; né degli stessi puo essere fatto uso, sia
nel proprio che nell'altrui interesse, curando e vigilando che anche i collaboratori, i dipendenti o qualsiasi
altro soggetto a lui riferibile, mantengano lo stesso segreto professionale. Le eventuali segnalazioni di
operazioni sospette effettuate non costituiscono violazione degli obblighi di segretezza, del segreto
professionale o di eventuali restrizioni alla comunicazione di informazioni imposte in sede contrattuale o da
disposizioni legislative, regolamentari o amministrative e, se poste in essere per le finalita ivi previste e in
buona fede, non comportano responsabilita di alcun tipo.

Trasparenza: || Professionista si impegna a comunicare alla Committente le informazioni in ordine
all'esecuzione dell'incarico, all'esistenza di conflitti di interesse fra il Professionista e il Cliente, nonché a
comunicare, preventivamente e per iscritto nominativi, ruoli, funzioni e compiti del personale di cui intende
avvalersi per I'espletamento dell'incarico.

Tivoli, 01/04/2025

Per Accettazione /

.‘f L 'I |I
Il Professionista / \/r’/\_/
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TIVOLI FORMA S.r.l.-unipersonale
Ll e F.P. “A. Rosmini”
Sede legale: 00019 Tivoli Viale Mannellin. 9
Capitale Sociale € 25.000,00
R.E.A. n. 1238379
Codice Fiscale e Partita IVA: 10511931007

Ai sensi del Regolamento (UE) 679/2016 (GDPR) del D.Lgs. n. 196/2003 e D.Lgs n. 101/2018, La informiamo che il trattamento dei dati
personali forniti 0 comunque acquisiti dall’Amministrazione di Tivoli Forma srl- Unipersonale & finalizzato unicamente
all'espletamento di attivita inerenti il procedimento di assunzione e successivamente di gestione del personale a contratto, nel rispetto
della normativa specifica citata e delle disposizioni del Contratti Collettivi di lavoro.

| Suoi dati personali potranno essere comunicati ai seguenti soggetti:

Pubbliche Amministrazioni;

Istituti di credito per il pagamento;

Societa di servizi informatici o di archiviazione;

Servizi pubblici, Societa, Professionisti di supporto ad attivita di gestione;

Se riterra che il trattamento dei Suoi dati personali avvenga in violazione di quanto previsto dal Regolamento, ha il diritto di proporre
reclamo a Tivoli Forma s.r.l.- Unipersonale, come previsto dall'art. 77 del Regolamento stesso, o di adire le opportune sedi giudiziarie
(art. 79 del Regolamento). L'apposita istanza potra essere presentata utilizzando i riferimenti di seguito riportati

Il titolare del trattamento:

Tivoli Forma s.r.l. — Unipersonale

Viale Mannelli, 9 - 00019 Tivoli (Roma)

recapito telefonico: 0774 31991

iforma - : postmaster@pec.tivoliforma.it

Il responsgbile della Protezione dati (RPD): EU Service Stl - recapito telefonico: 0774 903270 e-mail rpd@euroservice.it
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TIVOLIFORMAS.r.l.-unipersonale
Ll e FP. “A. Rosmini”
Sedelegale: 00019 Tivoli Viale Mannelli n. 9
Capitale Sociale €25.000,00
R.E.A.n. 1238379
CodiceFiscalee Partita IVA: 10511931007

LIBERATORIA/AUTORIZZAZIONE PERLA PUBBLICAZIONE DI FOTOEVIDEO

Il/Lasottoscritto/a

Cognome CORELLI Nome IGLES

Nato/a a ARGENTA Prov. __FE Il 15/08/55

Residente a ROMA Prov. RM___ Via MADDALENA RAINERIL__n°12CH0___
C.F___ CRLGLS55M15A393X

Conriferimento alle immagini (foto e video) scattate e/o riprese dalla TIVOLIFORMASRLinoccasione
della DIMOSTRAZIONECULINARIAallinternodellaboratorio del settore Ristorazione (rif. lettera di incarico
)

AUTORIZZA

Atitolo gratuito, senzalimiti ditempo, ancheaisensidegli artt. 10e 320cod.civ. edegliarit. 96 e 97legge
22.4.1941,n. 633, Legge sul diritto d’autore, alla pubblicazione e/fo diffusione in qualsiasi forma delle
proprie immagini sul sito internet della Societa TIVOLI FORMASRLsu carta stampata e/o su qualsiasi
altro mezzo di diffusione, nonché autorizza la conservazione delle foto e dei video stessi negli archivi
informatici della Societd/Ente e prende atto che la finalita di tali pubblicazioni sono meramente di
carattere informativo ed eventualmente promozionale non ad usocommerciale.

Lapresente liberatoria/autorizzazione potra essererevocatain ogni tempo con comunicazionescritta da
inviare via posta comune o e-mail.

Luogo e Data: __ ROMA, 18/03/2025
Infede /L

Informativa per la pubblicazione dei dati /

Informativa ai sensidell’art. 13del D. Lgs. n. 196/2003.Siinforma cheil trattamento dei dati personali,
informa che i dati personaliconferiti con la presente liberatoria sarannotrattati con modalita cartacee
e telematiche nel rispetto della vigente normativa e dei principi di correttezza, liceita, trasparenzae
riservatezza;in tale oftica i dati forniti, ivi incluso il ritratto contenuto nelle fotografie suindicate,
verranno utilizzati per le finalita strettamente connessee strumentali alle attivita come indicate nella
su estesaliberatoria. Il conferimento del consensoal trattamento dei dati personali & facoltativo. In
qualsiasimomento & possibile esercitaretutti i diritti indicati dall'articolo 7 del D. Lgs. n. 196/2003,in
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TIVOLIFORMAS.r.l.-unipersonale
Ll. e FP. “A. Rosmini”
Sedelegale: 00019Tivoli Viale Mannelli n. 9
Capitale Sociale €25.000,00
R.E.A.n. 1238379
CodiceFiscalee Partita IVA: 10511931007

particolare
la cancellazione,larettifica o I'integrazione dei dati. Tali diritti potranno essereesercitatiinviando
comunicazione scritta.

Mpresto il consenso [_] nego il consenso

Luogo e Data; ___ROMA, 18/03/2025

Firma (leggibile)
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MODULO PER ATTESTAZIONE

ASSENZA INCOMPATIBILITA’-INCONFERIBILITA’

Alla Societa s.rl. Unipersonale

Sede

I1 sottoscritto IGLES CORELLI , nato a ARGENTA (FE) il 15/08/1955
codice fiscale CRLGLSS55M15A393X,

in ordine all’incarico di Chef e rappresentate legale della Corelli Food S.r.1.

ATTESTA
ai sensi e per gli effetti del D.P.R. n. 445/2000

» di non trovarsi, per 1’esecuzione dell’incarico, in alcuna condizione di incompatibilita e
di inconferibilita prevista dalle disposizioni di leggi vigenti in materia

* di non trovarsi, per I’esecuzione dell’incarico, in una situazione di conflitto, anche
potenziale, di interessi propri, del coniuge, di conviventi, di parenti, di affini entro il
secondo grado.




CORELLI

Presentazione dello chef Igles Corelli

Breve bio circa 500 battute

Lo chef Igles Corelli

Igles Corelli, volto noto di Gambero Rosso Channel, & considerato un maestro della cucina italiana.
La sua cucina & conosciuta come Cucina Garibaldina perché unisce ['ltalia nei suoi piatti, ed & stato
il primo chef italiano a introdurre il concetto di Cucina Circolare, che valorizza pienamente ogni
ingrediente. Igles & salito alla ribalta nazionale e internazionale tra gli anni Ottanta e Novanta come
chef del celebre ristorante Il Trigabolo di Argenta. Durante la sua carriera ha ricevuto numerosi
riconoscimenti, tra cui cinque stelle Michelin, ed & autore di dodici libri di cucina. Oggi firma uno
dei menu del ristorante Il Vizio presso il prestigioso Hotel Sina Bernini Bristol di Roma.
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CORELL

DOU
Dettagli della carriera e riconoscimenti

Igles Corelli & stato lo chef dei seguenti ristoranti, dove ha ricevuto importanti riconoscimenti.

1l Trigabolo, Argenta, Ferrara (1983-1994)

Due stelle Michelin, 1987

Il Sole di Veronelli, 1989

30/30 con lode, Guida Pirelli Bell'ltalia 1993
Tre forchette Gambero Rosso, 1991

4 cappelli, Guida del’Espresso, 1990

Una stella Michelin, 1984

Locanda della Tamerice, Ostellato, Ferrara (1995-2010)
Il Sole di Veronelli, 1999
Stella Michelin, 1998

Atman, Pescia, Pistoia (2010-2015)
Stella Michelin, 2012

Atman a Villa Rospigliosi, Lamporecchio, Pistoia (2015-2017)
Stella Michelin, 2015

Mercerie, Roma (2017-2019)

Lo chef Igles Corelli & autore di dodici libri di cucina

“N Gusto di Igles”, Gambero Rosso, 2016

“La Caccia di Igles e dei suoi amici”, MiCom, 2016

“lgles3”, Reed Gourmet, 2013

“La Mia Cucina Garibaldina”, Gribaudo, 2011

“Carne, manuale di cucina”, Gambero Rosso — Avaliardi, 2011
“Rosso Pomodoro”, Biblioteca culinaria, 2009

“Di Zucca in Zucca”, Biblioteca culinaria, 2009

“Barbecue d’Autore”, Gribaudo, 2007

“Con il Cucchiaio. Zuppe, Minestre e Creme di Igles Corelli”, Gribaudo, 2005
“In Cucina con Igles Corelli”, Gambero Rosso, 2004

“Selvaggina. Nuovi Sapori in Cucina con Igles Corelli, Gribaudo, 2004
“Saperi e Sapori”, Edit Faenza, 1992

L’insegnamento &€ da sempre una delle attivita che lo impegnano e appassionano. La sua
generosita e disponibilita, unite alla sua capacita di spiegare semplicemente anche le ricette pit
difficili, I'hanno reso popolare al grande pubblico.

Coinvolto in prima persona nella formazione nei corsi di cucina professionale alla Citta del Gusto
Gambero Rosso di Roma, nella storica sede di via Enrico Fermi, e successivamente presso la
nuova sede di via Ottavio Gasparri, dal 2018 al 2023 & stato il Coordinatore del Comitato Scientifico
di Gambero Rosso Academy, dove ha diretto i corsi di Chef Tech Pro (4 edizioni), e di Professione
Chef 4.0 (4° edizione).
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CORELLI

Pranzo di gala in onore del Presidente Americano Bill Clinton e la moglie Hilary, in visita ufficiale
a Firenze, insieme ai colleghi Gianfranco Vissani e Valentino Marcattilii. 2000

Pranzo per il Presidente della Repubblica Francesco Cossiga al Trigabolo di Argenta.
23/09/1990

Lo chef Igles Corelli ha partecipato ad innumerevoli eventi enogastronomici, partecipando con
cooking show, e alla preparazione di pranzi e cene.
Elenco non esaustivo delle manifestazioni.

Expo Milano 2015 Identitd Milano, Milano
Franciacortando, Franciacorta Degustazioni Romane, Roma
Vinitaly, Verona Salone del Gusto di Torino, Torino
Le strade della mozzarella, Paestum Madrid Fusién, Madrid

Capaccio SA Mistura, Lima, Peru

Fishweek, Grado GO Festival dei Primi d’ltalia, Foligno
Milano Food Week, Milano Enologica 2009, Faenza

Giro d'ltalia dei Sapori, Fano Pianeta Birra, Rimini

Palermo Show Cooking, Palermo Vindforum, Roma

L’elogio del Gusto, Aquino FR Oro Argenta, Argenta FE

Versilia Gourmet, Forte dei Marmi Cous Cous Fest, San Vito Lo Capo TP

“100 Chef per una sera”, per festeggiare i
50 anni del piatto del Buon Ricordo,
Parma

Oltre al suo programma “ll gusto di Igles”, lo chef lgles Corelli ha partecipato a numerosi
programmi televisivi, tra i quali:-

“I1 Gusto di Igles”, dal 2013 ad oggi, 17 edizioni, Gambero Rosso Channel, 411di Sky ltalia.

“L'Erba del Barone”, ospite, 8 puntate Gambero Rosso Channel, 411di Sky ltalia. 2021
"Il gusto di sapere”, ospite in varie puntate, LA7. 2020

“Igles in viaggio nei castelli”, Gambero Rosso Channel, 411di Sky ltalia. 2019

“Quelli che il Calcio”, ospite, Rai 2. 2018-2019

“Greatest Chef China-ltaly”, reality cooking show al Boscolo Hotel di Milano. 2013

“La Scuola - Cucina di classe ~ 2° serie”, Gambero Rosso Channel, 411Sky ltalia. 2011
“La Scuola - Cucina di classe — 1° serie” Gambero Rosso Channel, 411Sky ltalia. 2010
“La Cucina di...”, 12 puntate per RaiSat Gambero Rosso Channel. 2008

“Uno Mattina” (estate), & protagonista della rubrica del martedi, Rai1. 2008

“In crociera da Venezia a Istanbul, per RaiSat Gambero Rosso Channel. 2008
“Mauritius”, RaiSat Gambero Rosso Channel. 2007

“Sapori di Casa Mia”, una puntata, Alice Channel. 2007

“Pony Chef 2”, RaiSat Gambero Rosso Channel. 2006

“Il professore e il Cuoco”, RaiSat Gambero Rosso Channel. 2006

“Il Ristorante”, coordinatore, consulente e attore, Rai 1. 2004

“L’ltalia sul 2", ospite in varie puntate, Rai 2. 2004

“Chiuso per Ferie”, 10 puntate, RaiSat Gambero Rosso Channel. 2003

“Il Gusto” ospite in varie puntate all'interno della rubrica del TG5, Mediaset Canale 5. 2003
“ll Barbecue”, “La cucina con i fiori” e “Grana Padano”, 36 puntate, Gambero Rosso Channel.
2002

“Uno Mattina”, ospite fisso all’edizione estiva, Rai 1. 2001

“A tavola con l'arte”, 24 puntate, RaiSat Gambero Rosso Channel. 2001
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INFORMAZIONI PERSONALI

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

10/12/2017- gennaio 2019

2015-2017

2010-2015

1995-2010

1983-1994

Curriculum vitae

Corelli Igles

L4
b

i)

Sesso Maschile | Data di nascita 15/08/1955 | Nazionalita Italiana

Executive Chef
Mercerie, Roma

Format di cucina moderna e veloce centrato su preparazioni originali come "la lasagnetta croccante” e
piatti creativi comunque accessibile al grande pubblico.

Catering per S.S. Lazio, Stadio Olimpico, Roma
Catering per Intemazionali BNL d'ltalia, Foro Italico, Roma

Executive Chef
Ristorante Atman, Lamporecchio PT

Ristorante di cucina modema con servizio eventi all'interno di prestigiosa villa nella campagna
Toscana.

Una stella Michelin

Executive Chef
Atman Restaurant, Pescia PT

Ristorante di cucina modema.
Una stella Michelin

Chef proprietario
La Locanda della Tamerice
Ristorante di cucina modema situato all'interno delle Vallette di Ostellato in provincia di Ferrara.

Una Stella Michelin.

La Guida Veronelli gli assegna 100/100 e lo Chapeaux, riconoscimento che il grande gastronomo
attribuisce ad un piatto ritenuto insuperabile.

La guida del Gambero Rosso lo premia con 84/100.
Nella Guida delle Guide di Nuova Ristorazione passa dal 58° al 38° posto.

Capo cuoco
Il Trigabolo, Argenta FE

Capo cuoco dello storico ristorante Il Trigabolo.

Tra i primi ristoranti d'ltalia e riconosciuto dalla critica come uno dei ristoranti all'avanguardia del
periodo.



Competenze professionali

1994 — alla data attuale

1994 — alla data attuale

1994 — alla data attuale

Due stelle Michelin.
La guida Gambero Rosso assegna al Trigabolo le “Tre Forchette”.

Arrivano i “4 Cappelli” della guida dellEspresso, negli anni seguenti il Trigabolo raggiunge il punteggio
di 19,5/20.

Luigi Veronelli premia il Trigabolo con I'ambito Sole.
Piccinardi nella guida Pirelli “Bell'ltalia” assegna 30/30 con lode al Trigabolo.

Autore dei seguenti libri di cucina

“La caccia di Igles e dei suoi amici”, MiCom, 2016
“Il gusto di Igles”, Gambero Rosso, 2016

“Igles3”, Reed Gourmet, 2013

“La Mia Cucina Garibaldina”, Gribaudo, 2011
“Carne, manuale di cucina”, Gambero Rosso, 2011
“Rosso Pomodoro”, Biblioteca Culinaria, 2009

“Di Zucca in Zucca”, Biblioteca Culinaria, 2009
“Barbecue d’Autore”, Gribaudo, 2007

“Con il Cucchiaio”, Gribaudo, 2005

“Selvaggina”, Gribaudo, 2004
“In Cucina con Igles Corelli”, Gambero Rosso, 2004

Servizio catering e cooking show
Organizzazione di servizio catering, da cene private ad eventi per centinai a di persone.

Partecipazione a cooking show ed eventi del settore, in ltalia e allestero.

Partecipazione a programmi televisivi
Partecipazione a programmi televisivi sulle reti Rai e emittenti private.

Proprio programma televisivo per Gambero Rosso SKY 412 “ll Gusto di Igles”.

Testimonial Cucina ltaliana

Partecipazione in qualita di testimonial della cucina italiana in eventi internazionali, tra i pit
recenti:

2018 — quattro giorni di cucina italiana al Milan Restaurant, Intercontinental Hanoi
Westlake, Vietham

2017 — quattro giorni di cucina italiana al 37 Grill & Bar, Conrad Seoul, Korea

2016 — cinque giomi di cucina italiana al Peninsula restaurant, Lotte Hotel Seoul, Korea
2016 — Gala dinner e workshop at Eataly Downtown, New York, NY, USA

2016 ~ cinque giomi di cucina italiana al Shangri-La Hotel in Singapore

2013 — cinque giorni di cucina italiana al Al Faisaliah Hotel, Rosewood Hotel, Riyadh, Saudi
Arabia

2012 — tre giorni di cucina italiana al The Line, Shangri-La Hotel, in Singapore to promote
the Italian cuisine



'\:’: »
Curricuium vitae

ISTRUZIONE E FORMAZIONE =~ ———— — — o

1976  Attestato professionale
I'stituto Alberghiero di Brisighella, Brisighella RA

COMPETENZE PERSONALI &=

Lingua madre italiano

ULTERIORI INFORMAZIONI |

Trattamento dei dati personali  Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio curriculum vitae in base allart. 13 del D.
Lgs. 196/2003 e all'art. 13 del Regolamento UE 2016/679 relativo alla protezione delle persone fisiche
con riguardo al trattamento dei dati personali.
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